
Er kunnen geen gerechten aangepast worden.

Wij werken met verse producten, bij gebrek aan aanvoer passen wij het product aan 

door een evenwaardig product.

Het menu wordt alleen geserveerd voor het ganse gezelschap.  

MENU  GELDIG  VAN 4/12 t .e .m. 22/12

Hapjes voor het hele gezelschap

~

~

of

~

Kaasplankje met chutney en brood ** 

of

of

Bordje terrine van patrijs, gelei van pompoen en abrikoos,
sushi van ganzenlever, hertenpastrami

Oostendse vissoep, kabeljauw, fijne groentjes,
grijze garnalen, basilicum

Parelhoenfilet, jus, boter met pistache en cranberry,
pas�naak, witlof, pompoenkroketjes

Tagliatelle, schorseneren, gepocheerd ei

~

Mokka met snoepjes

en/of

“Jingle Bells“ chocolademousse, mandarijn,
cremeux van Pe�t Beurre-koekjes, melkchocolade

Menu met soep: € 49.00 

Menu met voorgerecht: € 59.00

Het ganse menu € 65.00

** extra gang kaasplankje € 12.00 

La Triboule�e Cave de Tain- Marsanne en Roussanne - la Vallée de Rhône Frankrijk 

per glas € 8,00 - per fles € 36,50

Wijn�p (wit):

en/of

Brioche, gebakken champignons, espuma van gerookte
knolselder, cevenne uitjes

Geitenkaasje, verse vijgen, krokant slaatje

Nazomerse rosé: Tropez- Cotes de Provence - Frankrijk (Jacobsvruchten) glas € 8.00 fles € 34.00
Wit: Vermen�no Di Sardegna - Italië (Geitenkaasje) glas € 7.50 fles € 32.00

Wit: Coteaux Bourguignons - Michel Gayot - Frankrijk (Heekhaasje en Boerderij eendje) glas € 7.50 fles € 32.00
Rood: Grand Barossa - Shiraz - Australië (Boerderij eendje) glas € 7.50 fles € 32.00

Wijn�p:

of

Noordzeevisje, aardappelsmeus, schorseneren, 
wi�e wijnsaus, grijze garnaaltjes
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