
Er kunnen geen gerechten aangepast worden.

Wij werken met verse producten, bij gebrek aan aanvoer passen wij het product aan 

door een evenwaardig product.

Het menu wordt alleen geserveerd voor het ganse gezelschap.  

MENU  GELDIG  VAN 21/05 t .e .m. 2/07 

Hapjes voor het hele gezelschap

~

~

of

~

Kaasplankje met chutney en brood ** 

of

of

Scampi, kruidenboter lava, roze peper,
citrus Belgische asperges

Waterkerssoepje, hangop, naanbrood

Parelhoenfilet op vel gebakken, vleesjus,
aardappelmousseline, Belgische primeurgroentjes 

Riso�o, peterselieolie, erwtencoulis, wi�e en groene asperges,
kruidenslaatje, Parmezaanse kaas

~

Mokka met snoepjes

en/of

Chocolade dessert

Menu met soep: € 49.00 

Menu met voorgerecht: € 59.00

Het ganse menu € 65.00

** extra gang kaasplankje € 12.00 

La Triboule�e Cave de Tain- Marsanne en Roussanne - la Vallée de Rhône Frankrijk 

per glas € 8,00 - per fles € 36,50

Wijn�p (wit):

en/of

Brioche, gebakken champignons, espuma van gerookte
knolselder, cevenne uitjes

Geitenkaasje, verse vijgen, krokant slaatje

Nazomerse rosé: Tropez- Cotes de Provence - Frankrijk (Jacobsvruchten) glas € 8.00 fles € 34.00
Wit: Vermen�no Di Sardegna - Italië (Geitenkaasje) glas € 7.50 fles € 32.00

Wit: Coteaux Bourguignons - Michel Gayot - Frankrijk (Heekhaasje en Boerderij eendje) glas € 7.50 fles € 32.00
Rood: Grand Barossa - Shiraz - Australië (Boerderij eendje) glas € 7.50 fles € 32.00

Wijn�p:

of

Noorse zalm, courge�e, tuinboontjes, jonge prei, krieltjes,
wi�e wijnsaus met bieslook en zalmeitjes

Asperges “Vlaams“, bio eitje, hoeveboter, peterselie

of


