
Er kunnen geen gerechten aangepast worden.

Wij werken met verse producten, bij gebrek aan aanvoer passen wij het product aan 

door een evenwaardig product.

Het menu wordt alleen geserveerd voor het ganse gezelschap.  

MENU  GELDIG  VAN 5/03 t .e .m. 16/04 

Hapjes voor het hele gezelschap

~

~

of

~

Kaasplankje met chutney en brood ** 

of

of

Carpaccio van gepekeld alpenrund, reuze garnalen, 
mesclum, crème van tomaat en basilicum

Soepje van jonge wortelen, espuma green curry en gember

Rosé gebakken boerderij eendje, ragout van seizoens-groentjes, 
krieltjes, kalfsjus met Balsamico

Groene thee noedels, wok groentjes, shiitake, soya-sprouts,
groene asperges, sesam wasabi dressing

~

Mokka met snoepjes

en/of

Blonde brownie krokant, cheesecrème, 
citrusvruchten compote, abrikoosjes

Menu met soep: € 49.00 

Menu met voorgerecht: € 59.00

Het ganse menu € 65.00

** extra gang kaasplankje € 12.00 

La Triboule�e Cave de Tain- Marsanne en Roussanne - la Vallée de Rhône Frankrijk 

per glas € 8,00 - per fles € 36,50

Wijn�p (wit):

en/of

Brioche, gebakken champignons, espuma van gerookte
knolselder, cevenne uitjes

Geitenkaasje, verse vijgen, krokant slaatje

Nazomerse rosé: Tropez- Cotes de Provence - Frankrijk (Jacobsvruchten) glas € 8.00 fles € 34.00
Wit: Vermen�no Di Sardegna - Italië (Geitenkaasje) glas € 7.50 fles € 32.00

Wit: Coteaux Bourguignons - Michel Gayot - Frankrijk (Heekhaasje en Boerderij eendje) glas € 7.50 fles € 32.00
Rood: Grand Barossa - Shiraz - Australië (Boerderij eendje) glas € 7.50 fles € 32.00

Wijn�p:

of

Dorade op vel gebakken, erwtenmousseline, 
groene asperges, wi�e wijnsaus

Broccolini kroketje, crème van tomaat en basilicum, parmezaan

of


