
Er kunnen geen gerechten aangepast worden.

Wij werken met verse producten, bij gebrek aan aanvoer passen wij het product aan 

door een evenwaardig product.

Het menu wordt alleen geserveerd voor het ganse gezelschap.  
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Menu met soep: € 50.00 

Menu met voorgerecht: € 61.00

Het ganse menu € 67.00

** extra gang kaasplankje € 12.00 

La Triboule�e Cave de Tain- Marsanne en Roussanne - la Vallée de Rhône Frankrijk 

per glas € 8,00 - per fles € 36,50

Wijn�p (wit):

Brioche, gebakken champignons, espuma van gerookte
knolselder, cevenne uitjes

Geitenkaasje, verse vijgen, krokant slaatje

Nazomerse rosé: Tropez- Cotes de Provence - Frankrijk (Jacobsvruchten) glas € 8.00 fles € 34.00
Wit: Vermen�no Di Sardegna - Italië (Geitenkaasje) glas € 7.50 fles € 32.00

Wit: Coteaux Bourguignons - Michel Gayot - Frankrijk (Heekhaasje en Boerderij eendje) glas € 7.50 fles € 32.00
Rood: Grand Barossa - Shiraz - Australië (Boerderij eendje) glas € 7.50 fles € 32.00

Wijn�p:

of
Hapjes voor het hele gezelschap

~

~

~
Kaasplankje met chutney en brood ** 

of

Jacobsvruchten op de plancha,
veldsla, mosterddressing

Venkelsoepje, dille olie, gekruide bladerdeegstengel

Duke of Berkshire, cross and Blackwell styled,
seizoensgroentjes, pommes Pont Neuf

~

Mokka met snoepjes

en/of

Warm kruimeldeeggebakje met jonagold,
perensorbet, vijgencrème

en/of

Kabeljauw “pe�ts légumes“, wi�e wijnsaus,
aardappelmousseline

Burrata, compote en salsa van smaaktomaatjes, 
zwarte peper, limoen dressing, flat bread

of

Chocoladeschuim, popcorn caramel, banana toffee-ijs Pasta pesto e aglio, grill groentjes 
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Hapjes voor het hele gezelschap

****
Jacobsvruchten op de plancha , veldsla, mosterddressing

En / of

Venkel soepje, dille olie, gekruide bladerdeegstengel

****

Duke of Berkshire, cross en Blackwell styled, seizoens_groentjes pommes Pont Neuf
Of
Kabeljauw “ petits légumes, witte wijnsaus, aardappelmousseline
of
Kaasplankje met chutney en brood **
En/of
Warm Kruimeldeeggebakje met jonagold, perensorbet, vijgencrème
****
Koffie met snoepjes

De vegetarische gerechten moeten er nog tussen maar ontbreekt inspiratie ik bel je morgen 
Groetjes titi 

of

Ravioli, grilgroenten, mascarponésausje

Geitenkaas in krokant filoudeeg, chutney van mango,
ui, honing, nootjessla


